LE GUIDE LEBEY

DES RESTAURANTS
DE PARIS ET SA BANLIEUE

LE PASSIFLORE g

33, rue de Longchamp « (M) Trocadéro, Boissiére ou léna
Parking 11 bis, rue de Magdebourg

TElL O1 47 0496 81+ Fax: O 47 04 32 27

Roland Durand - www.restaurantpassiflore.com

Raland Durand, le chef et patron de ce restaurant cossu pres du
Trocadéro (nouveau décor plus qu'agréable et confortable) est sans
conteste un des meilleurs cuisiniers actuels aux passions tres
éclectiques : la culsine du gibier n'a pas de secrets pour lui, il est, entre
autres, passionné par la cuisine thaie. Pour son talent, il mériterait
d'étre plus connu, mais il fe faut pas espérer le voir dans les medias,
ce n'est pas son genre. Alors, allez-y...

A la carte : Os 3 moelle aux escargots 22 €, royale de foie gras cappuccino

de champignons 15 € pomme de ris de veau grilletée aux champignons 45 €,

dos de cabillaud en barigoule de légumes 27 €, rouget au basilic thai 27 €,

péche rdtie framboises sorbet a I'estragon mexicain 1 €, fraicheur d'aloe

vera a l'orange sorbet vert pimenté 11 £

Notre repas du 19 septernbre : Ravicles de homard dans une nage aux herbes,
n de veau au curry aubergines au basilic, vacherin glace au caramel,
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Prix : 6890 € pour ce repas avec deux verres de cites-du-ventoux.

C'était le menu 4 49 €. Autre menu a 39 € (eau et café inclus) au déjeuner,

Menu-dégustation & 70 E. Formule a 27 € (eau et café inclus) au déjeuner,

Accueil jusgu'a 22 h 30. Air conditionné. Voiturier.

Fermé samedi midi, dimanche et lundi. Ferme du 14 juillet au 15 aout.



